BSC Biochem

PAPAINA 4000 DB

Enzima proteasa Veaetal

Propiedades del producto

La Papaina 4000 DB es una enzima proteasa
en polvo grado alimenticio, extraida del Iatex
de la Papaya Carica.

Se caracteriza por su capacidad para
hidrolizar grandes proteinas hasta péptidos y
aminodcidos menores.

Beneficios

¢ Amplia especificidad por el sustrato.

¢ Capoz de hidrolizar desde pequenos
péptidos hasta proteinas de alto peso
molecular.

¢ Amplio uso en Ablandadores para carne,
procesamiento de residuos de pescado,
reduccién de la turbidez en la cerveza,
etc.

¢ Reduce rdpidamente la viscosidad en
geles de tipo proteinico de origen animal
o vegetal.

¢ Caracteristicas del producto

Actividad | 4.000 NFPU / mg +/- 5 %.
Forma Polvo seco amorfo

Color Ligeramente cremoso
Olor Tenue. Caracteristico.
Sabor Libre de sabores ofensivos

Ingredientes.
Enzima Papaina y vehiculo USP.

Andlisis de Actividad

Una unidad NFP de papaina es aquella
actividad que liberard el equivalente de un
microgramo de firosina por hora, bajo las
condiciones del ensayo.

Efecto de la Temperatura

La Papaina 4000 DB tiene un rango efectivo
de temperatura de 10a 90 ° C.
La enzima es exiremadamente estable.

Enzimas para Procesos Alimenticios
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Aplicaciones -------- Industria Alimenticia

Cerveceria, Pesquera, Produccion de hidrolizados
Cdrnicos, Produccién de Ablandadores para carne.

de soyaq,

La Papaina 4000 DB, en las dosis sugeridas, no altera las
condiciones de aroma o sabor ni deja efectos residuales en los
productos que se someten a su accidn.

La Papaina 4000 DB se usa en Nutricion Animal, Industria del
cuero, Farmacéutica y Panificacién (Se utiliza para modificar la
estructura del gluten de la harina, en la produccidon de galletas
Waffer).

Niveles de uso

Los requerimientos de Papaina 4000 DB estdn determinados
generalmente por las condiciones de proceso. Ellos variardn con
la concentracion de proteina del sustrato y grado de hidrdlisis
deseado; un incremento en la concentracion de la Papaina 4000
DB incrementard la velocidad de hidrdlisis y acortard el tiempo
necesario para llevarla a cabo.

Inicialmente puede evaluarse la Papaina 4000 DB a 0.2 % y hasta
un 0.5 % sobre la base del contenido de proteina en el sustrato.

Empaque
La Papaina 4000 DB se empaca en doble bolsa de polietileno en
cajas de cartén corrugado por 30 kilogramos neto.
Otras presentaciones estdn disponibles a solicitud del usuario entre
5,10, 20 y 50 kilos.

Almacenamiento

En recipientes cerrados,
protegida de la luz directa.

bajo condiciones frescas y secas,

Vida 0til

Si se almacena a 10 °C o por debdjo la vida Util en
almacenamiento puede extenderse y la pérdida de actividad
enzimdtica puede ser inferior al 5 % en un ano.

La informacién técnica y sugerencias para el uso contenidas en el
presente documento, se suponen confiables, pero no pueden construirse
como garantias. Las especificaciones estdn sujetas a cambios basados
en las variaciones de las materias primas utilizadas.



